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PORTARIA N° 121 . DE oL DE SETEMBRO DE 2020.

JOSE BERNARDO ORTIZ MONTEIRO JUNIOR, PREFEITO MUNICIPAL DE
TAUBATE, no uso de suas atribuicdes legais e

CONSIDERANDO a institui¢do do Plano S&o Paulo pelo Decreto Estadual n° 64.994, de 28
de maio de 2020, que prevé uma atuagdo coordenada do Estado com os Municipios paulistas e
a sociedade civil, com o objetivo de implementar e avaliar a¢des e medidas estratégicas de
enfrentamento & pandemia decorrente da COVID-19;

CONSIDERANDO que referido Plano prevé a retomada dos Eventos, Convengdes e
atividades culturais, dentre outros eventos, desde que nfo promovam aglomeragio e que. os
Municipios tém autonomia para aumentar ou diminuir as suas restricdes de acordo com os
limites estabelecidos pelo Estado desde que baseados em defini¢des e evidéncias técnicas e
cientificas;

CONSIDERANDO que o Municipio permanece na Fase Amarela;

CONSIDERANDO o protocolo sanitario aprovado pela Coordenaria de Vigilancia em Satde
constantes desta portaria

RESOLVE:

Art. 1° Autorizar a realizagdo de eventos sociais nos termos do protocolo sanitario do
respectivo setor, constante do anexo desta portaria.

Art. 2° O cumprimento dos protocolos sanitdrios nfo dispensa eventuais orientacdes
suplementares que venham a ser estabelecidas pelas autoridades sanitarias.

Art. 3° Esta portaria entra em vigor em 28 de setembro de 2020.

Prefeitura Municipal de Taubaté, oJo) de setembro de 2020, 381° da fundagdo do Povoado e
375° da elevagdo de Taubaté a categoria de Vila.

Wis\\Y

O ORTIZM JUNIOR
refeito Municipal

\‘

JOSE BERNA
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ANEXO UNICO DA PORTARIA N° | 2 1 /2020.

PROTOCOLO DE RECOMENDACAO PARA EVENTOS SOCIAIS

Este protocolo destina-se exclusivamente aos Eventos Sociais que englobam: organizadores de
eventos, prestadores de servicos em: interior dos buffets, restaurantes, saldo de festas, evento
corporativo e afins, visando orientar as medidas efetivas no enfrentamento da COVID-19,
conforme autorizados nesta fase pelo Plano S3o Paulo, onde apenas servicos no modelo
“servigo de buffet” estdio permitidos.

Nesta fase se mantém suspensas atividades como danceterias, boates, forros,
shows, bailes e afins.

O caminho para o sucesso da retomada é a conscientizagdo de todos juntos sobre
a importancia do cumprimento das recomendagbes feitas para garantir a
prevengdo e seguranca no combate a COVID-19. Vale ressaltar que a
responsabilidade ao cumprimento das orientagdes, pertencem 2aos

responsaveis pelo local do evento, seja proprio ou locado e pelo organizador
do mesmo.

O presente protocolo subdivide-se em recomendacgdes:
e Ao proprietario/gestor do local,
e Aos funcionarios;
e Aos clientes.

Os locais proprios, de locagéo e saldo de festa de condominios que realizam eventos sociais por
meio de “servico de buffet”, organizadores de eventos sociais, deverfio ter o seu Protocolo
escrito cumprindo todas as orientagdes municipais para que todos os funciondrios e clientes
tenham ciéncia das condigdes de trabalho e¢ também para que no ato de uma possivel
fiscalizagdo esteja disponibilizado para apresentagdio a autoridade sanitaria. O cumprimento
dos protocolos sanitarios ndo dispensa eventuais orientagdes suplementares que venham a ser

estabelecidas pelas autoridades sanitarias conforme a evolugfo dos dados epidemioldgicos
municipais.

1 — Informacoées Gerais

As proje¢des, shows, eventos e espetdculos com piublico em pé continuam proibidos nesta
fase, assim, nos eventos sociais, ndo poderfio ter area de danceteria coletiva (pista de danca).
mesmo em festas de casamento e de aniversario.

Ha permisséo para o uso de teldo durante o evento, mas obrigatoriamente com o publilco
sentado.
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Nota: Estabelecimentos que adotem o sistema de autosservigo (self-service) e demais servigos
de alimentag8o poderdo operar: Mediante utilizacdo de colaboradores com a funcdo de servir os
convidados, participantes do evento social, devidamente paramentados com mascaras, viseiras
de acrilico, luvas e, caso tenham cabelos longos, que estejam portando-os presos e sem
adornos;

Disponibilizar temperos € condimentos em sachés ou em por¢Ses individualizadas diretamente
da cozinha a cada cliente e na producéio de drinks, as bebidas devem ser servidas em por¢éo
individual ou em suas embalagens originais e quando necessaria a utilizagdo de gelo, ele devera
ser transportado até a mesa em recipiente fechado, servido pelo funcionario do
estabelecimento;

Pratos, copos e talheres devem ser higienizados com cuidado e de maneira correta; seu
manuseio e disponibilizagdo aos convidados devem ser realizados por funciondrio que esteja
portando mascara e que tenha higienizado as méos antes de manipular os itens limpos;

Devem ser oferecidos aos convidados em suportes protegidos e higienizados, vedado o uso de
guardanapos de tecido;

Adog8o do protocolo de medidas de prevengéo de distanciamento, protecdo facial individual.
limpeza, higienizagdo e desinfec¢do, comunicagdio sobre a Covid-19 e monitoramento dos
colaboradores.

Nota: Em evento social adulto, nio é recomendavel a presenca de crianca
menores de 12 anos e a presenca de idosos com idade igual ou superior a 60
anos e pessoas pertencentes ao grupo de risco e se presentes 0s mesmos
assumem a responsabilidade do risco de transmissio do coronavirus.

Nota: Sugerir listas ou compras on-line de presentes, onde 0os mesmos sejam entregues na
residéncia do homenageado(a) ou aos noivos. No caso do recebimento de presentes no local da
festa, os mesmos serfio higienizados e condicionados em local isolado.

v" Buffet Infantil

Os eventos sociais especifico infantis (aniversarios, batizados) ficam
permitidos com duracio de apenas S horas, e com taxa de ocupacao de 35%.
Ficam terminantemente proibidos nos espagos para festas infantis os brinquedos de uso coletivo
como: piscina de bolinha, pula-pula, toboagua, futebol de sabdo, escorregador, parques de
diversdo, entre outros. Podendo ser apenas realizado nesta etapa, a atividade recreativa com
monitor, respeitando distanciamento entre as criangas, com material individualizado como. por
exemplo: musica, histérias contadas, teatro e magica;

Ficam Vetadas pinturas de face e corporal infantis, assim como troca de
fantasias no local do evento. Estes itens deverdo ser feitos na casa de cada
crianga de uso proprio. NOTA: Nos eventos infantis, deve ser solicitado pelo
buffet, o preenchimento de um termo de
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E obrigatério que o estabelecimento forneca mascaras suficientes aos seus colaboradores e
desejavel que forneca mascara aos clientes que ndo as estejam portando;

Nota: No caso de mascaras de pano, o estabelecimento devera garantir que
cada funcionario tenha, ao menos, 5 mascaras para que possa ir trocando e
lavando as que forem sendo utilizadas, sendo o funcionario o responsavel
pela higienizacio;

Assentos e filas respeitando distanciamento minimo de 1,5m entre as pessoas com demarcacio
no chio;

Enfatizando que nesta fase os eventos sociais tém autorizagfo apenas para o publico sentado.
onde deverdo cumprir até 6 pessoas por mesa, lembrando de que o espagamento entre as
mesas ¢ de no minimo 2 metros, considerando nfio somente o distanciamento lateral, mas
também o distanciamento entre pessoas em diferentes fileiras (lados, frente e atras), visando
sempre evitar possiveis aglomeragdes, assim, estd vedada a concentragfo de grupos com mais
de 6 pessoas em uma s6 mesa € a interagdo ou proximidade entre grupos alocados em mesas
distintas;

Nota: Quando tratando de familiares e habitantes de uma mesma residéncia, a distdncia minima
entre eles ndo sera aplicavel. Todavia, eles deverfio respeitar a distdncia minima de seguranca
em relagdo aos demais presentes;

Para manter distdncia minima segura entre pessoas, ¢ importante mudar a disposicdo dos
mobilidrios ou alternando assentos, demarcando lugares que precisardo ficar vazios, sendo o
ideal a retirada de mesas para evitar desgaste junto aos clientes;

Realizar marcagGes no piso nos locais onde sdo formadas filas, como nos buffets de
autosservico, balcdes de atendimento, caixas de pagamento, e sanitarios, orientando os clientes
e funciondrios a posicionarem-se a 1,5 metros de distancia um do outro;

Para garantir o cumprimento dessa regra, destinar algum funcionario a fung¢fo de organizadores
de fila direcionados aos convidados em fluxo obrigatdrio.

Higiene e Protecio Individual

Subsidiariamente, assegurar-se de que os funciondrios estejam portando viseira de acrilico:
Evitar contato fisico entre profissionais e convidados;

Estabelecimentos deverdo garantir que os gargons estario devidamente paramentados com
mascaras, viseiras de acrilico, luvas e, caso tenham cabelos longos, que estejam portando- os
presos. Nota: Assegurar-se de que méscaras, luvas e outros equipamentos de protecdo e higiene
fornecidos nunca serfo compartilhados entre os funciondrios, também esta vedado o
compartilhamento de objetos e utensilios de uso pessoal, a exemplo de copos descartaveis.
fones e aparelhos de telefone;

E desejavel a lavagem de mdos com agua e sabdo ou alcool em gel 70% sempre que possiyel, e
obrigatéria:
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5. Sanitizacdo de ambientes
Tapete de higienizag¢do na entrada do evento;

Submeter todos os ambientes do estabelecimento a um processo de desinfec¢do prévia.
especialmente: cozinhas, banheiros e as areas de acesso publico, seguindo as indica¢des das
autoridades sanitarias e dos profissionais pertinentes;

Realizar higienizagdo diaria do local que receberd o publico e em que serfo preparados ou
armazenados os alimentos;

Retirar do estabelecimento tapetes e objetos que dificultem a limpeza, optar por uma decora¢io
minimalista;

Optar, sempre que possivel, pelo oferecimento de mesas com superficie que possa ser
facilmente higienizada;

Nota: Caso a opgdo seja pelo uso de toalhas de mesa de pano, estd vedado seu
reaproveitamento de um atendimento para o outro;

Providenciar, sempre que possivel, a manutencéio de portas e janelas abertas, privilegiando a
ventilac8o natural para renovacgdo do ar e minimizando o manuseio de maganetas e fechaduras:

Em caso de ambientes climatizados, garantir a manutencio dos aparelhos de ar
condicionado, conforme recomenda¢do da legislagdo vigente e atentando-se aos seguintes
aspectos: Todo ambiente que dispuser de ventilag@o artificial sé poderd ser utilizado se seus
ductos e equipamentos forem regularmente limpos e esterilizados com os produtos
recomendados, a fim de evitar-se a propagacéo do virus;

E obrigatdrio que a cada 1 hora, as portas e janelas sejam abertas por 15 min a fim de promover
renovagdo do ar;

A frequéncia de limpeza das tubulacdes de ventilagdo artificial devera ser registrada e
disponibilizada em caso de fiscalizac8o da autoridade sanitaria;

Realizar mapeamento dos objetos, superficies e itens em geral que possuem grande contato
manual, como macanetas, corrimdos, entre outros, para que seja realizada uma rotina de
desinfecc¢do;

Garantir que os lavatérios e banheiros, para clientes e colaboradores, sejam devidamente
equipados com 4gua, sabdo e toalhas descartaveis, além de lixeiras com acionamento nfo
manual;

Intensificar a higienizagdo dos sanitdrios de uso de funcionarios e convidados, participantes;
Para que um equipamento, utensilio ou superficie seja considerado higienizado, deve passar
pela etapa de limpeza para remogéo de sujidades e posterior desinfec¢do com produto adequado
e regularizado pela Agéncia Nacional de Vigilincia Sanitaria - ANVISA e/ou Ministério da
Saude - MS e deve ser utilizado somente para as finalidades indicadas pelos fabricantes, dentro
do prazo de validade e acompanhados de Fichas de Informagdes de Seguranga de Produtos
Quimicos (FISPQ);
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8. Reducio do expediente
Deverdo ser estabelecidas as jornadas de trabalho compativeis com os horarios
reduzidos de funcionamento, com o fim de evitar concentra¢do de colaboradores
no estabelecimento; Serdo estabelecidos novos turnos aos funciondrios, de modo
a diminuir o numero de pessoas reunidas simultaneamente;

9. Protocolo de fiscaliza¢io e monitoramento do proprio setor
(autotutela)

A entidade representativa do setor devera informar a todos os seus representados
sobre os protocolos a serem seguidos e apoiar a sua implementacio;

Manter comunicagdo continua com seus associados, esclarecendo duvidas e
estimulando a continuidade das medidas enquanto durar a pandemi
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